UWAGA
INFORMACJA DLA OSOB
PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE
PRODUKCJI PIERWOTNEJ
(np. uprawa owocow, warzyw, zidt, zbdz, zbiér runa lesnego)

Produkcja pierwotna obejmuje dziatalno$¢ na poziomie gospodarstw lub na
podobnym poziomie obejmujgcg m.in. produkcje, hodowle i uprawe produktéw
roslinnych, takich jak owoce, warzywa, ziota i zboza, zbior runa lesnego (grzyby,
jagody), jak réwniez ich transport wewnetrzny, magazynowanie i postepowanie z
produktami (bez znaczgcej zmiany ich charakteru) w gospodarstwie i ich dalszy
transport do zaktadu (np. do punktow skupu, zaktadéw przetwdrstwa zywnosci).

Podstawowe wymagania dla produkcji pierwotnej okresla Zatgcznik | Rozporzgdzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 852/2004 z dnia 29.04.2004 r. w sprawie
higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319 z pdzn. zm.). W tresci ww.
zatgcznika okreslono ogolne przepisy higieny dla produkcji podstawowej
i powigzanych dziatan.

Sprzedaz bezposrednia to sprzedaz matych ilosci surowcéw, czyli produktow
produkcji pierwotnej do konsumenta korncowego lub lokalnego zaktadu detalicznego
bezposrednio zaopatrujgcego konsumenta koncowego. Dostawcami bezposrednimi
sg zatem producenci matych ilosci zywnosci nieprzetworzonej pochodzenia
roslinnego, sprzedawanej konsumentowi finalnemu, tj. osobom indywidualnym, np.
na targowiskach, placach targowych, w bramach wlasnych gospodarstw rolnych,
handlu obwoznym, jak réwniez lokalnym sklepom i zakladom gastronomicznym
(restauracje, bary, stotowki szkolne i inne).

Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw
bezposrednich srodkow spozywczych okres$la zakres dziatalnosci prowadzonej
w ramach dostaw bezposrednich srodkow spozywczych, w tym wielkos¢ i obszar
dostaw bezposrednich oraz szczegdtowe wymagania higieniczne dla dziatalno$ci
prowadzonej w ramach dostaw bezposrednich zywnosci.

Rolniczy handel detaliczny to handel detaliczny, polegajgcy na zbywaniu
konsumentowi finalnemu ,zywnosci pochodzgcej w catosci lub czesci z witasnej
uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym” — tak
definiuje ten nowy rodzaj rolniczej dziatalnosci ustawa z dnia 16 listopada 2016 r.
0 zmianie niektorych ustaw w celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikéw.

W ramach rolniczego handlu detalicznego mozliwa jest, oprocz sprzedazy
konsumentom finalnym, réwniez produkcja i przetwarzanie zywnosci (np. soki,
dzemy, kiszonki, makarony bez jaj)



Podmioty dziatajgce na rynku spozywczym

- prowadzace produkcje pierwotng w zakresie uprawy produktéw roslinnych,
- dzialalnos¢ w zakresie dostaw bezposrednich,
- prowadzace rolniczy handel detaliczny zywnosciag pochodzenia

niezwierzecego

zgodnie z art. 63 ust. 1, ust. 2 pkt 1, pkt 12), pkt 13) ustawy o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 2018 r. poz. 1541 z pozn.
zm.) mogg prowadzi¢ dziatalnos¢ w ww. zakresie po uzyskaniu wpisu do rejestru
zaktadow, prowadzonego przez wiasciwego ze wzgledu na siedzibe lub miejsce

prowadzenia dziatalnosci, Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Podmiot dziatajacy na rynku spozywczym jest obowigzany zlozy¢ wniosek
o wpis do rejestru zaktadow.

Whniosek o wpis do rejestru zaktaddéw, prowadzonego przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Krasnymstawie, mozna pobra¢ ze strony
internetowej: www.pssekrasnystaw.nbip.pl w zaktadce ,druki do pobrania”
lub  bezposrednio w Powiatowej Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej
w Krasnymstawie, ul. Sikorskiego 3a, 22-300 Krasnystaw.

Wypetniony wniosek mozna przestaé na podany nizej adres lub ztozy¢ osobiscie
w Stacji:

e—mail: psse.krasnystaw@pis.qov.pl

lub Powiatowa Stacja Sanitarno - Epidemiologiczna w Krasnymstawie,
ul. Sikorskiego 3a, 22 — 300 Krasnystaw

REJESTRACJA JEST BEZPLATNA

NIEDOKONANIE W/W OBOWIAZKU BEDZIE SKUTKOWAC NAKLADANIEM KAR
PIENIEZNYCH

Zgodnie z art. 103 ust. 1 pkt 4), ust. 2 pkt 2) w/w ustawy ,kto prowadzi
dziatalnos¢ w zakresie produkcji lub obrotu zywnoscia bez ztozenia wniosku
o wpis do rejestru zaktadéw lub o zatwierdzenie zakladu i o wpis do rejestru
zaktadow podlega karze pienieznej. Wysokos¢ kary pienieznej moze byé
wymierzona do 5 000 zt, nie mniej niz 1 000 z{”.



~ WYTYCZNE ,
DLA PRODUCENTOW OWOCOW | PUNKTOW SKUPU

W zwigzku ze stwierdzanymi przypadkami zakazen owocow pochodzgcych
z Polski patogennymi wirusami przenoszonymi przez zywno$¢, Panstwowy
Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krasnymstawie informuje, ze wzmozony
zostanie nadzor nad bezpieczehstwem zywnosci na wszystkich etapach produkcji
i dystrybucji zywnosci, ze szczegdélnym uwzglednieniem etapu produkcji pierwotnej
tj. etapu zbioru owocéw oraz ich skupu.
Gtéwne zrédta zanieczyszczenia mikrobiologicznego w zywnosci, mogg pojawiac sie
podczas produkcji pierwotnej (uprawy i zbioru), obejmujgc: warunki srodowiskowe
(chow zwierzat, lokalizacja obszaru uprawy - zanieczyszczenie fekaliami
pochodzgcymi od ludzi lub zwierzat na terenach popowodziowych i wylewowych.),
stosowane nawozy i srodki ochrony roslin, wode, glebe, Scieki oraz higiene i stan
zdrowia oséb dokonujgcych zbioru.
Zgodnie z opinig ekspertéw w dziedzinie epidemiologii poprawa sytuacji w zakresie
higieny zbioru owocéw mogtaby nastgpi¢ tylko w przypadku statego egzekwowania
mycia rgk przed wejsciem na pole w celu zbioru oraz zapewnienia dostepu
pracownikom do toalet w poblizu plantacji i mycia rgk w biezgcej wodzie po
skorzystaniu z toalety.
Nieprzestrzeganie warunkéw higienicznych na plantacjach jest kryterium
dyskwalifikujagcym towar, w zwigzku z czym nie powinien by¢é on przyjety do
punktéw skupu.

Efektywne dziatania w zakresie ograniczania rozprzestrzeniania sie wirusow
powinno polega¢ na stosowaniu odpowiednich zabezpieczen i kontroli na wszystkich

etapach produkcji zywnosci.

Etap zbioru:

Prawidtowa ocena zagrozen srodowiskowych jest szczegdlnie wazna, gdyz
nastepujgca potem kontrola poszczegdlnych etapdédw podczas produkcji nie jest
w stanie wyeliminowac¢ pierwotnych zanieczyszczen.

Na plantacjach powinny by¢é wdrozone odpowiednie warunki

higieniczno-sanitarne obejmujace przede wszystkim zapewnienie:



- dostepu wszystkich pracownikéw do toalet (statych lub przenosnych) w poblizu
plantacji oraz dostepu do czystej, biezgcej wody do mycia rgk oraz dostepu do
Srodkéw umozliwiajgcych higieniczne ich suszenie (recznikow jednorazowego
uzycia).

W tym celu toalety powinny by¢ w wystarczajgcej ilosci dla zatrudnionego personelu
oraz tak zaprojektowane, aby zapewnialy higieniczne usuwanie odpaddéw
i zanieczyszczen, a takze gwarantowaty brak mozliwosci przeciekan do waod
gruntowych. Powinny by¢ utrzymywane w odpowiednich warunkach sanitarnych
(myte i dezynfekowane zgodnie z przyjetymi procedurami) i dobrym stanie
(zapewnione mydto oraz instrukcje), toalety powinny by¢ umieszczone w miejscach w
poblizu powierzchni produkcyjnej, ale bez bezposredniego dostepu do nich,

- wlasciwego nawozenia ptodéw rolnych (nie wolno stosowaé odchodéw ludzkich,
ktére mogg by¢ zanieczyszczone chorobotwdrczymi wirusami moggcymi utrzymywaé
sie nawet przez kilka miesiecy),

- odpowiedniej jakosci wody stosowanej do podlewania (nie moze byc¢
zanieczyszczona fekaliami lub wymiotami ludzkimi). Woda do upraw powinna
spetnia¢ wymagane kryteria mikrobiologiczne,

- aby zabiegi akwakultury nie byly stosowane na powierzchniach podejrzanych
0 zanieczyszczenia osadami dennymi,

- zakazu wejscia os6b nieupowaznionych na plantacje

Wszyscy pracownicy wykonujacy prace przy zbiorze owocéw powinni:

- my¢ rece przed kazdorazowym wejsciem na pole (instrukcja) i po skorzystaniu
z toalety

zalecane jest stosowanie rekawiczek jednorazowych

- przestrzegac¢ zakazu pracy w przypadku wystgpienia objawdw takich jak: biegunka,
wymioty, temperatura, kaszel lub zo6ttaczka,

- posiadac czystg odziez przy wykonywaniu pracy,

- uczestniczy¢ w szkoleniach w zakresie higieniczno-sanitarnym

- uzywac do zbioru odpowiedniej czystosci i jakosci pojemnikéw oraz naczyn
Ponadto producenci produkcji pierwotnej powinni:

- stosowa¢ zasady Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczej

- posiada¢ odpowiednie procedury dotyczgce mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych

powierzchni,



- przestrzegaé obowigzku identyfikowalnosci/$ledzenia produktéw wedtug zasady:

.Krok w przéd” (np. lista odbiorcéw)

Etap skupu:

W punktach skupu owocéw moze byé prowadzona dziatalnosé po
uzyskaniu zatwierdzenia. Witasciwy ze wzgledu na siedzibe Iub miejsce
prowadzenia dziatalnosci, Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydaje decyzje
w sprawie zatwierdzenia. Zatwierdzenie jest dokonywane na podstawie wniosku
podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym prowadzgcego zakfad, po
przeprowadzonej kontroli.

Whniosek o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zaktadow, prowadzonego przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Krasnymstawie, mozna

pobra¢ ze strony internetowej: www.pssekrasnystaw.nbip.pl w zakfadce ,druki do

pobrania” lub bezposrednio w Powiatowej Stacji Sanitarno Epidemiologicznej

w Krasnymstawie, ul. Sikorskiego 3a, 22-300 Krasnystaw.

Na etapie skupu owocéw powinny by¢é zapewnione wlasciwe warunki
higieniczno — sanitarne, a w szczego6lnosci powinny by¢ zapewnione :

- dostep wszystkich pracownikow do toalet (statych lub przenosnych) i urzgdzen do
mycia rgk pod biezgcg woda,

- czysta odziez przy wykonywaniu pracy,

- odpowiedniej czystosci i jakosci stosowany sprzet, opakowania oraz wiasciwe
warunki transportu,

- zakaz pracy dla oséb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, lub
z6ttaczka,

- zakaz wejscia 0séb nieupowaznionych,

- przestrzegane stosowania zasad Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej przez
pracownikow,

- przestrzegane przez przedsiebiorcow obowigzku identyfikowalnosci/sledzenia
surowcéw i produktow wedtug zasady: ,krok w tyt, krok w przéd” (np. lista
dostawcow i odbiorcéw) oraz stosowane przez nich odpowiednich procedur w tym

zakresie.



W przypadku zastrzezenn co do spetniania przez dostawcoéw wiasciwych
warunkow higienicznych i sanitarnych, przedsigebiorcy prowadzacy punkty skupu
powinni informowaé, ze nie bedg przyjmowaé owocow, ktére mogg by¢ zagrozone
skazeniem patogennymi wirusami.

Ponadto przetwércy zywnosci (m.in. zaktady produkujgce mrozonki) poprzez
kontrole zewnetrzne — audyty u dostawcéw owocow bedg sprawdzac spetnienie
wymagan higieniczno — sanitarnych, a w przypadkach ich niespetnienia powinni
zastrzega¢ w umowach handlowych, Zze takie owoce nie bedg przyjmowane.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krasnymstawie informuje,
ze postepowanie przedsiebiorstw sektora spozywczego w zakresie
zapewnienia odpowiednich warunkéw higienicznych i sanitarnych podczas
uprawy, skupu i transportu bedzie kontrolowane pod sankcja zamkniecia
punktéow skupu, odbierajacych towar od plantatoréow, ktérzy nie przestrzegaja

odpowiednich warunkéw uprawy i zbioru.

Ponadto Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krasnymstawie
zacheca producentow produkcji pierwotnej do zapoznania sie z wytycznymi Komisji
Europejskiej z 2017 r. dotyczagcymi ograniczenia ryzyka mikrobiologicznego
w odniesieniu do swiezych owocow i warzyw na etapie produkcji podstawowej
poprzez przestrzeganie zasad higieny.

(w/w wytyczne mozna pobrac ze strony internetowej: www.pssekrasnystaw.nbip.pl

w zaktadce ,druki do pobrania’).

Dokument ten zawiera informacje dotyczgce gtéwnych czynnikow wptywajgcych na
wystepowanie zagrozen mikrobiologicznych w produkcji podstawowej owocéw
i warzyw. Ponadto zawarte sg w nim wytyczne w zakresie sposobow niwelowania
tych zagrozen poprzez stosowanie dobrych praktyk rolniczych (GAP) i dobrych
praktyk higienicznych (GHP).



INSTRUKCJA MYCIA | DEZYNFEKCJI RAK

MYCIE RAK

1. Rece splukad pod biezaca woda, z dozownika pobrad porcje Mydia w phynic Wl | zgodnie = podana ponize|
technika myc przez okole 30 sekund, Ka2dy etap to plec ruchdw tam | z powrotem”

. Splukad rece ciepty wodg

. Rece osuszyd papierowym recznikiem jednorazowym
Zulyty recznik umiescic w pojemniku pod umywalka,
UWAGA: Nie nalezy dotykac rekoma pojemnika na zuZyte reczniki
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czedl lewej dloni. Powtdarz te Mastepnie zrdb to samo 2 lewym o wewnetrzng czesd prawe| dionl
czynnost zmieniajac ukiad rak. kciukiem i na odwrdt

Dezynfekcje rgk prowadzi¢ zgodnie z podang powyzej technika, przy uzyciu
odpowiedniego $rodka do dezynfekcji, stosujgc sie do zalecen producenta srodka

dezynfekujgcego.



