ZESTAWIENIE WYNIKOW KONTROLI
PRZEPROWADZONYCH W RAMACH NADZORU SANITARNEGO
NAD BEZPIECZENSTWEM
ZYWNOSCI, ZYWIENIA I PRZEDMIOTOW UZYTKU
ZA ROK 2013

W roku 2013 w REJESTRZE ZAKLADOW podlegajacych urzedowej kontroli
organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, prowadzonym przez Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Krasnymstawie, wpisanych byto 671 zakladow, w tym objetych
nadzorem byly 662 obiekty Zywnosciowo — zywieniowe 19 obiektow obrotu kosmetykami.

Zatwierdzonych zostalo zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawa Zywnosciowego
55 zaktadow, oraz 4 zaktady uzyskaly zatwierdzenie warunkowe.

W roku 2013 nadzorem objgto 22 podmioty prowadzace produkcje pierwotna

(w szczego6lnosci plantacje malin), 9 podmiotéw prowadzacych dziatalno§¢ w ramach
sprzedazy bezposredniej oraz S podmiotéw prowadzacych produkcje pierwotna
1 magazynowanie owocoOw (przede wszystkim jablek).
Skontrolowano 388 zaktadow zywnosciowo — zywieniowych 1 6 obiektow obrotu
kosmetykami. Lacznie w roku 2013 przeprowadzono 520 kontroli sanitarnych, w tym 513
kontroli w obiektach zywnos$ciowo — zywieniowych i1 7 kontroli w obiektach obrotu
kosmetykami.

W ramach urzgdowej kontroli 1 monitoringu do badah pobrano 148 probek zywnosci
1 materiatdw do kontaktu z zywnoscia. 5 probek zywnosci zostato zakwestionowanych, w tym
2 probki lodow za ponadnormatywne zanieczyszczenie bakteriami z rodziny
Enterobacteriaceae, 2 probki soli warzonej jodowanej za niezgodna w wymaganiami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 16 wrzesnia 2010 r. w sprawie substancji
wzbogacajacych dodawanych do zywnos$ci zawartos¢ jodku potasowego oraz 1 suplement
diety za nieprawidlowe oznakowanie.

Na podstawie arkuszy oceny stanu sanitarnego zaktadoéw, oceniono jako niezgodne
z wymaganiami 15 zaktadow. W pordéwnaniu z rokiem 2012 odsetek obiektow niezgodnych
zmniejszyt sig z 3,5% 1 wynosi 2,27 % obiektow wpisanych do rejestru.

W  ramach dziatalno$ci represyjnej wydano 56 decyzji administracyjnych,
naktadajacych na podmioty obowiazek podjgcia dziatan niezbednych do zapewnienia
zgodnosci z prawem zywnosciowym, w tym 1 decyzje o unieruchomieniu zaktadu (za brak
biezacej wody 1 niewlasciwy stan sanitarno — higieniczny) oraz 15 decyzji nakazujacych
wycofanie z obrotu srodkow spozywczych przeterminowanych. Wycofano $rodki spozywcze
po uptywie terminu przydatno$ci do spozycia 1 po uptywie daty minimalnej trwatosci

na kwote ok. 2853,00 zk.



Natozono 28 mandatow karnych na kwote¢ 3850.00 zt. Do LPWIS w Lublinie skierowano
1 wniosek o ukaranie przedsigbiorcy za uniemozliwienie przeprowadzenia urzgdowej kontroli
zywnos$ci. Na przedsigbiorce zostala natozona kara pienigzna w wysokosci 3000 zt. Wydano

113 decyzji dotyczacych opfat na kwote 8974,00 zt

W roku 2013 na terenie objgtym nadzorem zbiorowych zatru¢ pokarmowych nie

odnotowano, nie bylo rowniez przypadkow zatrucia grzybami.

Najczesciej stwierdzane nieprawidlowosci

Podczas urzedowych kontroli przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnos$ci
z prawem zywnos$ciowym w zaktadach produkcji zywnosci, w zaktadach obrotu zywnoscia
oraz w zaktadach zywienia zbiorowego, stwierdzane sa nastgpujace nieprawidlowosci:
- brak utrzymania statych procedur opartych na zasadach HACCP
- brak przestrzegania instrukcji dobrej praktyki higienicznej 1 produkcyjnej GHP/GMP
lub brak opracowanych instrukcji w zakladzie
- niewlasciwy stan sanitarno-higieniczny urzadzen, sprzgtu i wyposazenia stykajacego sig
Z Zywnoscia
- nieprawidlowy stan sanitarno-techniczny zaktadu
- wprowadzanie do obrotu lub wykorzystywanie do produkcji, srodkow spozywczych
przeterminowanych lub srodkéw spozywczych o niewtasciwych cechach organoleptycznych
- brak stosowania procedury zabezpieczenia 1 wycofania z zakladu partii zywnosci
nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotne;j
- brak czystosci 1 porzadku w zaktadzie
- brak lub niewlasciwe stosowanie $srodkow do mycia 1 dezynfekcji urzadzen, sprzgtu
1 powierzchni stykajacych si¢ z zywnoscia
- nieprawidlowe magazynowanie zywnosci (glownie napojow bezalkoholowych -
bezposrednio na podtodze, w przypadkowych miejscach) oraz w niewlasciwych warunkach
termicznych, niezgodnych =z deklaracja producenta (przerwanie ciaglosci tancucha
chlodniczego)
- nieprawidlowe dokumentowanie prowadzonych dzialan - nieprawidlowe lub brak
zapisow/rejestrow  dotyczacych monitorowania temperatur przechowywania $rodkéw
spozywczych nietrwatych mikrobiologicznie
- brak biezacej zimnej 1/lub cieptej wody przy wurzadzeniach do mycia rak,
do mycia sprzg¢tu produkcyjnego
- nieprawidlowe znakowanie lub brak oznakowania $rodkéw spozywczych wprowadzanych

do obrotu lub wykorzystywanych do produkcji



- nieprawidlowo prowadzone procesy technologiczne (nieprawidlowa obrébka wstgpna:
nieprawidlowo prowadzona dezynfekcja jaj lub warzyw oraz nieprzestrzeganie
wyznaczonych stanowisk do przeprowadzania okreslonych czynnosci w celu uniknigcia
zanieczyszczen krzyzowych)

- brak wtasciwej ochrony przed zanieczyszczeniami wewngtrznymi

- brak zachowanej segregacji srodkow spozywczych, przechowywanych w urzadzeniach
chlodniczych

- brak lub niewystarczajace szkolenia personelu pracujacego w kontakcie z zywnoscia,
w sprawach higieny zywno$ci oraz stosowania zasad systemu HACCP

- nieprawidtowo prowadzone procesy mycia 1 dezynfekcji naczyn stotfowych



