Mieisko - Gminny Oérodek Kepno, dnia 11 grudnia 2017 r.

POMOCY SPO1

ul. T¥

s. Wawrzyniaxa nr 10
tel, 62-78-247-67
MGOPS.1h.26.5.3.2017

ZAPYTANIE OFERTOWE

Kierownik Miejsko-Gminnego Os$rodka Pomocy Spotecznej w Kepnie prowadzac postepowanie
o udzielenie zaméwienia publicznego, kidrego warto$¢ nie przekracza wyrazonej w ziotych
réwnowartosei kwoty 30.000 euro, zaprasza do zlozenia oferty na zadanie pn.: ,Przygotowywanie
i dostarczanie goracych posilkéw wraz z deserem, przystosowanych do Kklientow
Calodziennego Klubu Seniora w Kepnie”

1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamoéwienia jest:

1. Ustuga obejmujaca przygotowywanie goracych positkow wraz z deserem,
przystosowanych do klientéw Calodziennego Klubu Seniora w Kepnie, mieszkancow
Miasta i Gminy Kepno oraz ich dostarczanie do siedziby klubu.

2. Przez gorace positki wraz z deserem, o ktorych mowa w ust. 1, nalezy rozumie¢ positki
typu obiadowego, wystepujace w trzech wariantach:

1) pelny zestaw obiadowy (zupa, drugie danie, napdj + deser),
2) czesciowy zestaw obiadowy (drugie danie, nap¢j + deser),
3) positek jednodaniowy (zupa + deser),

zawierajace co najmniej nastepujacg gramature:

a) Pierwsze danie:
(a) 0,5 litra zupy gotowanej na wywarze migsnym lub warzywnym
b) Drugie danie:
(a) 120 graméw migsa, ryby (waga po przetworzeniu) lub jaja
(b) 200 graméw ziemniak6w, gotowanej kaszy, ryzu lub makaronu
(c) 150 graméw suréwki, jarzyn lub warzyw gotowanych
(d) 270 graméw nalesnikéw lub plackéw ziemniaczanych
c) Napoj:
(a) 250 mililitréw kompotu, soku lub napoju
d) Deser, naprzemiennie:
(a) 150 gramow owocow
(b) 150 graméw jogurtu OWOCOwego
(c) 100 gram6w bulki stodkiej
(d) 100 gramow ciasta
(e) inne wedlug uznania wykonawcy

3. Posilki przygotowywane bedg przez pie¢ dni w tygodniu, od poniedziatku do piatku
z wylaczeniem dni $wigtecznych. Zamawiajgcy wymaga, aby trzy razy w tygodniu
drugie dania byly z migsem, jeden raz w tygodniu z rybg oraz raz w tygodniu inne niz
wyze] wymienione, np. nalesniki, placki ziemniaczane, jaja, pierogi, itp. Dany rodzaj
positku nie moze si¢ powtarza¢ w ciggu 10 dni.
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Posilki przygotowywane beda od obrobki wstepnej do dan gotowych w dniu ich
wydania, wedlug zasad racjonalnego Zzywienia, sporzadzone z petnowartosciowych
produktéw. Kalorycznosé positkéw bedzie zgodna z normami ustalonymi przez Instytut
Zywienia i Zywnosci dla oséb dorostych. Przygotowywanie positkéw odbywaé sig
bedzie w oparciu o system HACCP, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 22017 r. poz. 149 ze zm.).

W ramach wykonywanego zaméwienia, wykonawca zapewnia réwniez dystrybucje
przygotowanych positkéw w stanie gotowym do spozycia, wiasnym srodkiem transportu
spelniajgcym warunki sanitarne, w specjalistycznych termosach lub pojemnikach
termoizolacyjnych do transportu zywnosci (pojemnikach zbiorczych), gwarantujgcych
zachowanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przywozonych positkow.

Transport positkow odbywa¢ si¢ bedzie do siedziby Calodziennego Klubu Seniora
w Kepnie znajdujacej sig przy Al. Marcinkowskiego 13a, przez 5 dni w tygodniu
od poniedziatku do piatku, oprécz dni $wigtecznych od godz. 12% do godz. 128,

Temperatura positkow w momencie wydawania powinna wynosi¢ dla dan serwowanych
na goraco — zupa, drugie danie, napoje gorgce 60°C (+/- 2 °C), dla dan serwowanych
na zimno — potraw wymagajacych warunkéw chtodniczych 8 °C (+/- 2 °C). Wykonawca
przedstawi na kazde zadanie zamawiajacego udokumentowany pisemnie monitoring
temperatur positkow.

Sposéb  przygotowania oraz  dostarczania  positkow  odbywac sie  bedzie
z zachowaniem odpowiednich warunkéw higieniczno-sanitarnych oraz spetnia¢ bedzie
warunki okreslone w powszechnie obowigzujgcych przepisach prawa, w szczeg6lnosci
w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.
22017 r. poz. 149 ze zm.) oraz w aktach wykonawczych wydanych na jej podstawie.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli jakosci oraz wagi wydawanych
positkow.

Catkowita szacunkowa wielko$¢ zamoéwienia, tj. liczba goracych positkow w okresie
obowiazywania umowy wynosi:

1) 7.725 pelnych zestawow obiadowych,
2) 470 czgsciowych zestawdw obiadowych,
3) 255 positkoéw jednodaniowych,

dla przewidywanej liczby 50 klientow Catodziennego Klubu Seniora w Kepnie.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zlecania liczby positkow w wymiarze
odpowiadajacym rzeczywistym dziennym potrzebom klientéw klubu seniora,
tj. w zaleznosci od frekwencji w réznej ilosci miesiecznie.

Zamawiajacy zobowiazuje si¢ do informowania przedstawiciela wykonawey przy
kazdorazowym odbiorze positkéw o ilosci positkow zamawianych na kolejny dzien.

Rozliczenie za przygotowane i dostarczone gorgce positki wraz z deserem bedzie
dokonywane na podstawie liczby rzeczywiscie zrealizowanych zamowien.

Wykonawey nie przystuguja wobec zamawiajgcego roszczenia odszkodowawcze z tytulu
dostarczenia mniejszej ilosci positkow niz okreslona w ust. 10.

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmian postanowiefi zawartej umowy w stosunku
do tresci oferty, na podstawie ktérej bedzie dokonany wyboru wykonawcy, polegajacy
na mozliwosci zwiekszenia catkowitej wielkosci zamowienia, o ktorej mowa w ust. 10
w zaleznoci od zapotrzebowania oraz wysokosci srodkoéw wiasnych na rok 2018
przeznaczonych na sfinansowanie positkow.



16. Szczegotowy zakres przedmiotu zamowienia oraz pozostale warunki dotyczace realizacji
zaméwienia zostaly okreslone we wzorze umowy, na zal. nr 2 do zapytania ofertowego.

II. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA:
Od dnia 1 stycznia 2018 r. do dnia 31 grudnia 2018 r.
IIL. WYMAGANE DOKUMENTY, STANOWIACE ZALACZNIK DO OFERTY:

1. zaswiadczenie o dokonaniu wpisu do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej
kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej do prowadzenia dziatalnosci
obejmujgcej przygotowywanie zywnosci — wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem terminu skiadania ofert,

2. zas$wiadczenie o dokonaniu wpisu do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej
kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej do prowadzenia dziatalnosci
obejmujacej dostarczanie zywnoéci dla odbiorcow zewngtrznych (catering)
w termosach odpowiednim Srodkiem transportu Zzywnosci — wystawione nie
wezesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert,

3. referencje lub inny dokument réwnowazny, np. opinia, zaswiadczenie, opiniujgcy
jako$¢ wykonanych lub/i wykonywanych ustug w zakresie przygotowywania
i dostarczania positkow (ze szczegélnym uwzglednieniem jakosci positkow),
w okresie ostatniego roku przed uptywem terminu skfadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krotszy w tym okresie, wystawione przez jednostki
samorzadowe i inne podmioty instytucjonalne, nie wczesniej niz 3 miesiace przed
uplywem terminu skladania ofert,

4. przykitadowy jadlospis na 10 dni.
IV.OPIS KRYTERIOW WYBORU WYKONAWCY:

Kolejno  rozpatrywanym i ocenianym ofertom, przyznawane bedg punkty za kazde
kryterium z osobna, wedtug ponizszych wzorow:

1) CENA-90%
(cena oferty brutto za realizacj¢ calego przedmiotu zamowienia)

oferta z najnizsza ceng
Liczba punktow = x 100 x 90%
cena (oferta badana)

2) GRAMATURA - 10%
(gramatura miesa i ryby - po przetworzeniu, podana jako element drugiego dania)

gramatura (oferta badana)
Liczba punktow = x 100 x 10%
oferta z najwyzsza
gramaturg

Oferty oceniane beda punktowo (zaokraglane do drugiego miejsca po przecinku).
Maksymalna liczba punktoéw w kryterium réwna jest okreslonej wadze kryterium w %.



V. SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY:

Oferte nalezy sporzadzi¢ na zalaczonym druku ,,OFERTA”, czytelng i trwalg technika oraz
zlozy¢é w zamknietej kopercie, na ktorej nalezy umiescic:
1) nazwe i adres zamawiajacego,
2) nazweg i adres wykonawcy,
3) napis: ,,Oferta na zadanie pn.: ..Przygotowywanie 1 dostarczanie goracych positkow
wraz z deserem. przystosowanych do klientow Catodziennego Klubu Seniora
w Kepnie”,
oraz zatgczy¢ do niej:

1) zaswiadczenia z Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej,
2) referencje lub inny dokument rownowazny,
3) przyktadowy jadlospis.

VI. TERMIN ORAZ MIEJSCE SKLADANIA I OTWARCIA OFERT:

1. Oferte nalezy zlozy¢ w nieprzekraczalnym terminie do dnia 19 grudnia 2017 r.
do godz. 132 w siedzibie zamawiajacego, tj. 63-600 Kepno, ul. Ks. Piotra
Wawrzyniaka 10, sekretariat, pok. nr 5 (I pigtro) lub przesta¢ za posrednictwem poczty
lub poczty kurierskiej. O zachowaniu terminu decyduje data wplywu oferty
do sekretariatu zamawiajacego.

2. Otwarcie ofert nastapi w siedzibie zamawiajacego, tj. 63-600 Kepno, ul. Ks. Piotra
Wawrzyniaka 10, pok. nr 1 (parter) w dniu 19 grudnia 2017 r. o godz. 13:10.

3. Informacja o wyniku postgpowania zostanie podana do wiadomosci publicznej poprzez
zamieszczenie na  stronie  Biuletynu Informacji  Publicznej zamawiajgcego:
mgopskepno.nbip.pl

VIL PRACOWNICY UPRAWNIENI DO KONTAKTU Z WYKONAWCA:

1) W sprawie przedmiotu zaméwienia nalezy kontaktowac sig z:
p. Anna Jarczak
e-mail: anna.jarczak_mgopskepno@interia.pl
2) W sprawie procedury nalezy kontaktowac sig:
p. Agnieszka Wroblewska
e-mail: agnieszka.wroblewska mgopskepno@interia.pl

VIII. ZALACZNIK:

1) Formularz oferty
2) Wzor umowy

(podpis kierownika zamawiajqcego)



