Zatacznik do Zaproszenia oznaczenie sprawy:

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA MGOPS.271.1.1.2018

Zatacznik nr 4

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

w postepowaniu o udzielenie zamdéwienia publicznego,

0 ktéorym mowa w art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamoéwien publicznych,
nr: MGOPS.271.1.1.2018

Przedmiotem zamowienia jest:

Dozywianie dzieci i mtodziezy szkolnej w Gminie Kcynia

Szczegdtowy opis przedmiotu zamdéwienia:

1.

Przedmiot zamdwienia oznaczony zostat we Wspdélnym Stowniku Zamoéwiern kodami CPV: 55.52.31.00-3;
55.52.40.00-9; 55.32.10.00-6.

Przedmiotem zamodwienia jest przygotowywanie, porcjowanie (w jednorazowe pojemniki okreslone w pkt 14
lit. o), zatadunek, dostawa i roztadunek, jednodaniowych, wyporcjowanych positkdw (w specjalistycznych
termosach) o parametrach okreslonych w pkt 14, wraz z odpowiednimi naczyniami i sztu¢cami, dla dzieci
i mtodziezy szkolnej z terenu Gminy Kcynia.

W przypadku zgody dyrektora szkoty positki moga by¢ dostarczane do szkoty w pojemniku zbiorczym
i porcjowane na miejscu (w dostarczane przez Wykonawce wraz z positkami jednorazowe pojemniki okreslone
w pkt 14 lit. o) przed wydaniem positkow dzieciom / uczniom. Dotyczy to wytgcznie szkét spetniajgcych warunki
sanitarne do porcjowania positkdw, posiadajacych zgode wtasciwego inspektora sanitarnego.

Przewidywana dzienna tgczna ilos¢ positkdw dla wszystkich szkot wynosi ok. 122 szt. (dane wg stanu na dzien
13 wrzesnia 2018 r.). Dzieci i mtodziez szkolna bedg mogty korzystac¢ z positkbw w nastepujgcych szkotach
z terenu Gminy Kcynia:

a) Szkota Podstawowa w Kcyni,

b) Szkota Podstawowa w Palmierowie,

c) Szkota Podstawowa w Sipiorach,

d) Szkota Podstawowa w Mycielewie,

e) Szkota Podstawowa w Rozstrzebowie,

f)  Szkotfa Podstawowa w Dobieszewie z siedzibami w Dobieszewie oraz w Chwaliszewie,

g) Szkota Podstawowa w Laskownicy,

h) Szkota Podstawowa w Dziewierzewie,

i) Zespot Szkét Technicznych w Keyni,

j)  Zespdt Szkét Specjalnych w Keyni,

k) Zespdt Szkét Ogdlnoksztatcacych w Keyni.

Zamawiajacy przewiduje, ze minimalna dzienna tgczna ilo$¢ positkéw dla wszystkich szkdét moze wyniesc ok. 30
szt., natomiast maksymalna dzienna ilo$¢ positkow dla wszystkich szkét, wynikajgca z prawa opcji, moze
wynies¢ ok. 160 szt. Jednoczesnie Zamawiajacy zastrzega, ze minimalna dzienna faczna ilos¢ positkow dla
wszystkich szkét moze wynie$é mniej niz 30 szt. w sytuacjach opisanych w pkt. 9, 11 i 12, poniewaz nie
wszystkie szkoty mogg zrezygnowad z dostarczenia positkéw w danym dniu oraz zadecydowaé o odrabianiu
zaje¢ w sobote.

Faktyczna dzienna liczba positkdw, ktédre Wykonawca winien dostarczy¢é do poszczegdlnych szkét wynikac
bedzie z informacji o liczbie dzieci / ucznidéw uprawnionych do korzystania z gorgcych positkdw przygotowanej
przez Zamawiajgcego po zawarciu umowy w sprawie zamodwienia publicznego. Powyiszg informacje
Zamawiajacy dostarczy Wykonawcy przed rozpoczeciem realizacji zamdwienia (po weryfikacji wnioskéw
o przyznanie positkéw dla dzieci ztozonych przez rodzicéw) faxem lub pocztg elektroniczna.

Liczba dzieci / ucznidw uprawnionych do korzystania z gorgcych positkbw moze ulec zmianie z przyczyn
niezaleznych od Zamawiajgcego, w szczegdlnosci z uwagi na:

a) utrate uprawnien ucznia do korzystania z positku,

b) uzyskania uprawnien ucznia do korzystania z positku.

Informacja o zmianie liczby dzieci / uczniéw uprawnionych do korzystania z positkéw bedzie przekazywana
Wykonawcy przez Zamawiajgcego z jednodniowym wyprzedzeniem faxem lub pocztg elektroniczna.
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10.

11.

12.

13.

14.

Dyrektor szkoty moze zrezygnowac z dostarczenia positkéw do szkoty w danym dniu w szczegdlnosci z uwagi
na: dodatkowe dni wolne od zaje¢, rekolekcje, zmiane organizacji pracy szkoty w danym dniu (np. uroczystosci,
wycieczki, itp.). Informacje o rezygnacji z dostarczenia positkéw do danej szkoty bedzie przekazywana
Wykonawcy przez Zamawiajgcego najpodzniej z jednodniowym wyprzedzeniem faxem lub pocztg elektroniczna.

Dozywianie uczniow odbywac sie bedzie od poniedziatku do pigtku, w dni nauki szkolnej (z zastrzezeniem pkt.
12 ponizej), w okresie od 7 stycznia 2019 r. — 19 czerwca 2019 r. i 9 wrzesnia 2019 r. — 20 grudnia 2019 r.
z uwzglednieniem przerw w nauce (np. ferii, rekolekcji, dni $wigtecznych oraz wakacji).

Przewidywana liczba dni wykonywania zamodwienia wynosi 175 dni. Liczba dni moze ulec zmianie z uwagi na
rezygnacje wszystkich dyrektoréw szkét z dostarczenia positkbw w danym dniu, ktérej powodem
w szczegdlnosci moga by¢: dodatkowe dni wolne od zajeé, rekolekcje, zmiana organizacji pracy szkoty w danym
dniu (np. uroczystosci, wycieczki, itp.). Liczba dni zamdwienia moze réwniez ulec zmianie z przyczyn
niezaleznych od Zamawiajacego oraz dyrektoréw szkét (np. odwotanie zaje¢ z uwagi na warunki pogodowe,
itp.) oraz z uwagi na odrabianie zaje¢ w sobote.

Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zapewnienia przez Wykonawce dozywiania w soboty w przypadku
koniecznosci odrabiania przez dang szkote zaje¢ w sobote. Wykonawca dostarczy w takim przypadku positek,
ktéry bedzie odpowiadat takiemu dniowi tygodnia jaki bedzie odpracowywany badz inny positek, po
wczesniejszym uzgodnieniu z Zamawiajagcym. Informacja o koniecznos$ci dostarczenia positkdw do szkot
w sobote bedzie przekazywana Wykonawcy przez Zamawiajgcego najpézniej z jednodniowym wyprzedzeniem,
faxem lub pocztg elektroniczna.

Zamawiajacy przekaze dane kontaktowe do dyrekcji szkét Wykonawcy wytonionemu w przedmiotowym
postepowaniu po zawarciu umowy w sprawie zamoéwienia publicznego (faxem lub pocztg elektroniczng).

Informacje dodatkowe dotyczace przedmiotu zamdwienia:

a) Przez gorace positki rozumie sie: pierwsze danie — 2 razy w tygodniu (poniedziatek, czwartek) i drugie danie
— 3 razy w tygodniu (wtorek, sroda, pigtek).

b) Pierwsze danie bedzie sktadac sie z: zupy — od 450 g (w tym wktadka miesna bez kosci — mieso wotowe,
wieprzowe, drobiowe — od 80 g; produkty zbozowe lub ziemniaki — gramatura dostosowana do rodzaju
zupy; porcja warzyw drobno pokrojonych lub startych na tarce — gramatura dostosowana do rodzaju zupy).
Dodatkowo do zupy owoc od 80 g i napdj 150 ml w postaci soku owocowego lub owocowo — warzywnego
100% bez dodatku cukréw i substancji stodzacych.

c) Drugie danie bedzie sktada¢ sie z: produktéow zbozowych lub ziemniakéw (tj. kasza, ryz, ziemniaki,
makaron, kluski ziemniaczano — maczne, itp. — podawane zamiennie) — od 200 g, miesa (z wytgczeniem
skrzydetek) lub ryby (bez osci, porcja ryby co najmniej raz w tygodniu) — od 120 g i suréwki (warzywa
drobno pokrojone lub starte na tarce) lub warzyw od 130 g. Drugie danie moga tez stanowi¢ dania jarskie
np. nalesniki, pierogi z serem, kopytka z sosem itp. (maksymalnie raz w tygodniu) — od 350 g. Dodatkowo
do drugiego dania owoc od 80 g i napdj 150 ml w postaci wody (naturalna woda mineralna nisko lub
Srednio zmineralizowana, woda Zrédlana lub woda stotowa) lub innego napoju wymienionego
w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniac¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach.

d) Warzywa i owoce muszg by¢ zréznicowane, co najmniej trzy lub wiecej réznych warzyw tygodniowo oraz
co najmniej dwa lub wiecej réznych owocow tygodniowo. Owoce nalezy podawac surowe, nie dzieli¢ na
czesci. Jezeli gramatura jednego owocu jest mniejsza niz 80 g, nalezy podac kilka sztuk tego owocu, tak
aby uzyskaé wymagang gramature.

e) 0Od poniedziatku do pigtku nalezy podac nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazone;.

f) Podane w lit. b i c gramatury dotyczg produktéw gotowych do spozycia.

g) Temperatura positku w chwili podania dzieciom / uczniom winna wynosic:
=  zupa na gorgco: minimum 75°C (jednak nie mniej niz 70°C),
= gorace dania gtéwne (tj. mieso, ryba, produkty zbozowe, ziemniaki, warzywa gotowane, dania jarskie

itp.): minimum 63°C (jednak nie mniej niz 60°C),
=  potrawy serwowane na zimno (tj. suréwki, satatki, warzywa serwowane na zimno, itp.): maksymalnie
4°C (jednak nie wiecej niz 6°C)

h) Zamawiajacy nie zaptaci Wykonawcy wynagrodzenia za positki i jednoczesnie naliczy kare umowng
w wysokosci okreslonej w umowie, jesli positki nie bedg nadawaty sie do spozycia, w szczegdlnosci gdy:
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k)

n)

o)

p)

a)

=  temperatura w chwili podania pierwszego dania tj. zupy i drugiego dania (catego lub ktdérejkolwiek
czesci) sktadajacego sie z gorgcych dan gtéwnych typu mieso, ryba, produkty zbozowe, ziemniaki,
warzywa gotowane, dania jarskie, itp. i/lub potraw serwowanych na zimno np. suréwki, safatki,
warzywa serwowane na zimno, nie bedzie spetniata norm okreslonych w lit. g,
= uszkodzone zostang jednorazowe pojemniki stuzgce do pakowania wyporcjowanych positkdw
(zaréwno goracych jak i serwowanych na zimno), w sposdb uniemozliwiajacy ich spozycie, badz
Wykonawca nie dostarczy ich w ogéle.
Srodki spozywcze stosowane w ramach 7ywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty musza spetniaé odpowiednie wymagania dla danej grupy wiekowej, wynikajgce z aktualnych norm
zywienia dla populacji polskiej.
Swiadczenie ustug zywieniowych powinno byé zgodne z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie Zzywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 r., poz. 1541 t.j. ze zm.) tacznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy, rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz_wymagan, jakie muszg spetnia¢ Srodki spoiywcze stosowane w ramach Zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154) oraz zaleceniami
Giéwnego Inspektoratu Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w_sprawie norm wyzywienia
i Zywienia, jakie obowigzuja w zaktadach zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci,
z uwzglednieniem nastepujacych zalecert dotyczacych: wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego
pomieszczen i urzadzen), personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie), cyklu produkcyjnego
i jego poszczegdlnych etapdw (przestrzegania zasad sanitarno—higienicznych na kazdym etapie: produkcji
positkéw, wydawania positkdw, sktadowania i magazynowania produktow, przewozu positkdow), jakosci
ustug (w sposdb gwarantujacy jakos¢ positkéw zgodng z zalecanymi normami dotyczgcymi zawartosci
sktadnikéw pokarmowych zapewniajac réznorodnosc diety).
W przypadku zmiany w/w aktow prawnych (wprowadzenia nowych uregulowan) Wykonawca zobowigzany
jest, w uzgodnieniu z Zamawiajgcym, do dostosowania sie przy realizacji zaméwienia do tych zmian.
Positki musza by¢ sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego
nie wczesniej niz 12 godzin przed spozyciem. Muszg by¢ wykonywane ze swiezych artykutéw spozywczych
posiadajacych aktualne terminy waznosci, z wykluczeniem potproduktow.
Gorace positki powinny by¢ urozmaicone (nie moga powtarzac sie w okresie dwdch nastepujgcych po sobie
tygodni), wysokiej jakosci, zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki.
Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania tygodniowego jadtospisu (zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami) i przedstawienia go Zamawiajagcemu z co najmniej tygodniowym wyprzedzeniem. Jadtospis
musi zawiera¢ w szczegdlnosci gramature poszczegdlnych czesci positku oraz alergeny jakie wystepujg
w danym daniu obiadowym (informacja o alergenach musi by¢ zawarta przy kazdym daniu obiadowym).
W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajgcego nieprawidtowosci w przedtozonym jadtospisie np.
niewtasciwa gramatura, powtarzalnos¢ dan, niezgodnos¢ z przepisami itp. Wykonawca zobowigzany jest
do jego poprawienia i dostarczenia go do Zamawiajgcego bez zbednej zwioki. Prawidtowy jadtospis
Wykonaweca dostarcza dyrektorom szkot, najpdzniej w pierwszy dziern obowigzywania jadtospisu.
W ramach przedmiotu zamdwienia nalezy zabezpieczy¢ odpowiednig ilos¢ sztuécow i naczyn
jednorazowego uzytku posiadajgcych wymagane atesty dopuszczajgce ich wykorzystanie w zywieniu ludzi.
Gorace positki muszg by¢ zapakowane w jednorazowe pojemniki obiadowe zamykane, utrzymujace ciepto.
Z uwagi na zachowanie nalezytej estetyki oraz wtasciwej temperatury podawanych potraw drugie danie
nalezy pakowac w nastepujgcy sposdb:
=  wco najmniej dwukomorowy pojemnik zamykany, utrzymujacy ciepto: dania typu produkty zbozowe
lub ziemniaki + mieso lub ryba + warzywo podawane na goraco,
= w dwa oddzielne pojemniki, tj.: produkty zbozowe lub ziemniaki + mieso lub ryba w jednokomorowy
pojemnik zamykany, utrzymujacy ciepto, natomiast suréwka lub warzywo serwowane na zimno
w osobny pojemnik zamykany, nieutrzymujacy ciepta,
= danie jarskie typu nalesniki, pierogi itp. mozna pakowaé¢ w jednokomorowe pojemniki zamykane,
utrzymujace ciepto.
Do obowigzkow wykonawcy nalezy codzienny odbidr zuzytych pojemnikéw i odpaddw pokonsumpcyjnych,
niezaleznie od ich ilosci, ktore zbierane beda w nastepnym dniu dostawy positkéw. W przypadku przerw
weekendowych, za zgoda dyrektora szkoty, pojemniki i odpady pokonsumpcyjne z pigtku mogg by¢
przechowane do poniedziatku. W przypadku braku zgody dyrektora i w przypadku przerw w dozywianiu
dtuzszych niz 3 dni Wykonawca jest obowigzany zebra¢ pojemniki i odpady w tym samym dniu, w ktérym
dostarczyt zapakowane w nie positki.
Dostarczanie positkdéw do szkét winno odbywac sie w godzinach zaje¢, tj. od 8:00 — 11:30, natomiast
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r)

t)

u)

wydawanie positkdw dzieciom / uczniom w szkotach winno odbywac¢ sie najpdzniej do godziny 12:00.
Szczegbétowe godziny dostarczania positkdw do poszczegdlnych szkét oraz ich wydawania dzieciom /
uczniom Wykonawca indywidualnie uzgadnia na piSmie z dyrektorami szkét po zawarciu umowy
z Zamawiajgcym i przekazuje te uzgodnienia Zamawiajagcemu. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang
organizacji pracy szkoty w danym dniu dostawa positkéw oraz godzina wydawania positkéw dzieciom /
uczniom moze ulec zmianie o czym Wykonawca zostanie powiadomiony z jednodniowym wyprzedzeniem
faxem lub pocztg elektroniczng. Wykonawca jest zobowigzany do dostarczania wyporcjowanych positkdw,
z zastrzezeniem pkt. 3, do szkét na wtasny koszt, transportem spetniajgcym warunki sanitarne Paristwowe;j
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, zgodnie z normami HACCP — srodkiem transportu dopuszczonym
decyzjg whasciwego inspektora sanitarnego do przewozu positkdw dla potrzeb zbiorowego zywienia dzieci,
w specjalistycznych termosach gwarantujgcych zachowanie odpowiedniej temperatury positku w chwili
podania (temperatura wskazana w lit. g) oraz jakosci przewozonych potraw.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:
= dokonywania codziennego pomiaru temperatury positkbw w chwili ich podawania przez
pracownikow szkoét, posiadajgcych aktualne orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno-
epidemiologicznych,
= dokonywania badan sprawdzajacych jakos¢ i gramature zamawianego positku.
W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych w obowigzujacych przepisach
oraz w przedmiotowym zamdwieniu Zamawiajacy kosztami badania obcigzy Wykonawce.
W przypadku stwierdzenia, ze dostarczone positki nie spetniajg wymagan pod wzgledem ilosciowym
(w szczegodlnosci: dostarczenie mniejszej ilosci positkdw od zamdwionej; niedostarczenie positkow do
szkoty w danym dniu), badz jakosciowym (w szczegdlnosci: niewtasciwa temperatura positku w chwili
podania dzieciom / uczniom; uszkodzone jednorazowe pojemniki w sposdb uniemozliwiajgcy spozycie
positku albo ich brak; uszkodzone naczynia badz sztucce albo ich brak; niewtasciwy sktad i gramatura, tj.
inne niz w przedtozonym jadtospisie — ocena wzrokowa) oraz w sytuacji, gdy positki zostang dostarczone
z opdznieniem, dyrektor szkoty niezwtocznie informuje o nieprawidtowosciach Zamawiajacego (pisemnie,
faxem lub poczta elektroniczng).
Stwierdzenie nieprawidtowosci przez szkote lub organy dokonujgce kontroli positkdéw w zakresie realizacji
zamoOwienia bedzie podstawg do natozenia na Wykonawce przez Zamawiajgcego kar umownych
w wysokosciach okreslonych w umowie.
W przypadku natozenia przez wtasciwe organy na Zamawiajgcego lub szkote jakiejkolwiek optaty, grzywny
badz kary zwigzanej z nieprawidtowosciami w realizacji zbiorowego zywienia, lezgcych po stronie
Wykonawcy, Zamawiajacy ma prawo zgda¢ od Wykonawcy ich zwrotu.

15. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.

16. Przedmiotem niniejszego postepowania nie jest zawarcie umowy ramowe;.

17. Przedmiotem niniejszego postepowania nie jest ustanowienie dynamicznego systemu zakupow.

18. Zamawiajacy nie przewiduje wyboru najkorzystniej oferty z zastosowaniem aukcji elektroniczne;j.

19. Zamawiajacy nie przewiduje zamowien uzupetniajgcych.

ZASTRZEZENIE: Z uwagi na fakt dofinansowania zamdéwienia ze $rodkéw nie znajdujacych sie w gestii
Zamawiajacego istnieje mozliwos¢, ze srodki te nie zostang przyznane lub zostang przyznane w wysokosci nizszej
od zaktadanej. W takiej sytuacji Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia zakresu realizacji umowy bad?
rozwigzania jej przed wskazanym terminem, jesli, mimo podjetych staran, nie uda sie pozyska¢ brakujgcych

srodkow.
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