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Załącznik nr 3 
	(nazwa Wykonawcy/Wykonawców)
	KALKULACJA CENOWA-OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA


Dostawa pieczywa 
	Lp.
	Wyszczególnienie
	J.m.
	Ilość
	Oferowana cena jednostkowa netto (za 1 kg/szt.)
	Wartość netto (CXD)
	Stawka VAT (%)
	Wartość podatku VAT
	Wartość brutto

(E+G)

	
	A
	B
	C
	D
	E
	F
	G
	H

	  1.
	Babka ucierana,piask.
	kg
	250
	
	
	
	
	

	  2.
	Bułka tarta opak.0,5 -1 kg
	kg
	370
	
	
	
	
	

	  3.
	Bułki drożdżowe z kruszonką, nadzieniem

owocowym,serem 100g
	szt.
	11500
	
	
	
	
	

	  4.
	Bułki duże zwykłe  90g
	szt.
	5000
	
	
	
	
	

	  5.
	Bułki grahamki duże 90g
	szt
	400
	
	
	
	
	

	  6.
	Bułki zwykłe-małe 50g
	szt.
	1700
	
	
	
	
	

	 7.
	Chleb bezglutenowy
	kg
	80
	
	
	
	
	

	 8.
	Chleb graham- krojony  

350-450g
	kg
	5600
	
	
	
	
	

	 9.
	Chleb pszenno-żytni,

krojony

500 -600g
	kg
	28000
	
	
	
	
	

	10.
	Chleb razowy pszenny krojony 400-500g
	kg
	150
	
	
	
	
	

	11.
	Chleb wieloziarnisty

krojony 350-400g
	kg
	600
	
	
	
	
	

	12.
	Ciasto drożdżowe
	kg
	90
	
	
	
	
	

	13.
	Drożdże
	kg
	25
	
	
	
	
	

	14.
	Jabłecznik
	kg
	140
	
	
	
	
	

	15.
	Keks
	kg
	110
	
	
	
	
	

	16.
	Makowiec
	kg
	74
	
	
	
	
	

	17.
	Pączki
	szt.
	2000


	
	
	
	
	

	18.
	Piernik
	kg
	60
	
	
	
	
	

	19.
	Rogale maślane 80g
	szt.
	3400
	
	
	
	
	

	20.
	Sernik
	kg
	120
	
	
	
	
	

	 OGÓŁEM  (H1+H2+H3+…+H20)                                               Cena netto: 
	Cena brutto:      


                                                                       ....................................................................................

                                                                    (podpis osoby uprawnionej do reprezentowania firmy)


